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Die Unzertrennlichen

«Fermentation ist eine uralte Technik zur
Haltbarmachung von Lebensmitteln. Und
das buchstablich weltweit.

Umami ist eine der fiinf Geschmacksrich-
tungen, die wir beim Essen und Trinken
erleben, wie man kocht und Ess-Erfahrung
transformiert.

Diese beiden zu trennen, ist nur in der
Theorie maglich.

Fermentation ist das Verfahren, welches
das Geschmacksbild von Umami in allen
Lebensmitteln ausbaut und potenziert. Es
macht sie zu einem vollmundigen Erlebnis.»

Heiko Antoniewicz
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